
ANTIPASTI.   
 

ANTIPASTO MISTO ALL´ITALIANA   PER 1 PAX         19,80€ 
ital. FeinkostSpezialitaeten - fein aufgeschnitten mit der 
Berkel: Salame Contadino Salame di Felino IGP & andere 
diverse italienische Salame-Spezialitaeten, Coppa,  
Prosciutto di Parma, Prosciutto Cotto, Tiroler Speck, 
Scaglie di Grana Padano, Oliven-Mix mariniert, Pomodori 
Secchi, div. Sottolio, Tomate-Mozzarella;                      
Prodotti di eccellenza!                                                                                                                              

VARIAZIONE DI OLIVE  gruene & schwarze Oliven - 
mariniert V                                          6,80€

FOCACCINA AL ROSMARINO   V  8,50€
ofenfrisches Pizzabrot m. Olio EVO, frischer Knoblauch,          
Meersalz, Oregano, Rosmarin.                                                    
... ROSSO  + fruchtiger Tomatensugo                    +1,00€

BRUSCHETTA „AL POMODORO“     V      8,80€
Gegrillte Ciabatta-Brotscheiben (3) mit gewuerfelten 
Strauchtomaten, Meersalz, schwarzem Pfeffer, Oregano, 
Knoblauch, Olio EVO & Basilikum     
extra GranaPadano + 2,00€

INSLATA CAPRESE CON BURRATA  V                                   11,80€
frische Burrata, San Marzano-Tomaten, etwas Rucola, 
Olio EVO, Meersalz, Basilikum                                                                                                                                                                                                                                             

MOZZARELLA DI BUFALA DOP  V                                   14,80€
frischer BueffelMozzarella, XXL  250gr,, Pomodorini,  Olio 
EVO, Rucola, Meersalz, Basilikum                                                                                                                                                                                            

BURRATA FAMOSA     V                                          12,80€
Frische cremige Burrata, fruchtiger Tomatensugo, 
geschmorte Pomodorini. warm serviert, Meersalz, Olio 
EVO, frische Kraeuter                                                                  

IL GRAN CARPACCIO DI MANZO „ALLA CIPRIANI“ CON 
RUCOLA E GRANA                                                19,80€
Der sensationelle Antipasto-Klassiker aus Harry´s Bar im 
Ciprianis, Venedig: 
Hauchduenne Scheiben v. BlockHouse-Rinderfilet mit 
Olio EVO, Zitrone, Rucola & Grana Padano-Raspeln                            

CARPACCIO DI BARBABIETOLA CON BURRATA  V   12,80€ 
Carpaccio von der Roten Beete, Olio d´Oliva ExtraVergine, 
frisches BasilikumPesto, Pinienkerne, getoppt mit einer 
frischen Burrata

INSALATA DI MARE   Meeresfruechte-SalatCocktail m. 
Zitrone                                                                  15,80€

CALAMARI TUBO  MEDITERRANEO              14,80€ 
Calamari Tubo - in Tranchen - in Olio EVO, frischer 
Knoblauch, Vino Bianco, etwas Peperoncini (Chili), 
Zitrone, Meersalz, schwarzer Pfeffer, frische Petersilie, 
superheiß in Gußeisenpfanne serviert, poco piccante / 
a bisserl scharf !                                            

GAMBAS PIL-PIL                 14,80€ 
Gambas in Olio EVO, frischer Knoblauch, Vino Bianco, 
Peperoncini (Chili), Meersalz, schwarzer Pfeffer, frische 
Petersilie, superheiß in Gußeisenpfanne serviert, 
piccante / scharf !  
                                          

POLPETTE DI CARNE TRADIZIONALI / MEATBALLS
„ALLA NONNA MARIA“               10,80€
Original Fleischbällchen nach calabresischer Art im 
warmen Tomatensugo geschmort, mit  Peperoncini 
(Chili), poco piccante, frischen Kraeutern, Grana Padano 
Raspeln                                                                  

SIZILIANISCHE TOMATENSUPPE: 
PAPPA AL POMODORO      V                                     8,80€  
Zuppa di Pomodoro con Pomodorini Rosso in Passata di 
Pomodori San Marzano Rosso, Olio EVO, Schuss Sahne, 
Basilikum                                                                                                                                                                                                                                                                 

INSALATE.
INSALATA MISTA | INSALATA VERDE  V  picc.6,80€ |  9,80€  
Reichenauer SalatMix m. Strauchtomaten, Gurken, 
Karotten-Hobel an klassisch italienischem Dressing mit 
italienischem Rotweinessig, Aceto Balsamico di Modena, 
Meersalz, schwarzem Pfeffer, Olio EVO & Kraeuter                              

INSALATE MISTE GRANDI ...

... ITALIANA + Thunfisch, Zwiebeln                      14,80€

... CAMPAGNOLA   V   + Oliven, Peperoni, Schafskaese, 
Zwiebeln, Waldhonig, Walnusskerne                     15,80€
                                                                                                                                                                                                               

... DELLA CASA  + Mozzarella, Prosciutto di Parma,  
Rucola                                                                  15,80€

... DI BURRATA CON PESCA GRIGLIATA  V              16,80€ 
m. frischer Burrata, Rucola, Olio EVO, BasilikumPesto, 
gegrillter Pfirsich                  

... DI SALMONE                             17,80€
+ Norweger WildLachsSteak v. Grill ca. 150gr - 
tranchiert, Champignons & Kraeuter

... DI POLLO                              15,80€ 
, mit nach typisch italienischer Art  mariniertem u. 
gegrilltem Huehnchenbrustfilet, Olio EVO, Meersalz, in 
Tranchen geschnitten.                                                    
+ EXTRA GRANA PADANO                                      +2,00€                                                                 

INSALATA DI POMODORI               V                9,80€
San Marzano-Tomaten, rote Zwiebeln, Olio EVO, Kraeuter, 
Basilikum.

INSALATA MANTOVANO               12,80€
San Marzano-Tomaten, Thunfisch, rote Zwiebeln, weisse 
Bohnen, Olio EVO, Kraeuter, Basilikum.

INSALATA DI RUCOLA CON GRANA PADANO    V       12,80€
Rucola, San Marzano Tomaten, Grana Padano-Hobel, Olio 
EVO, Meersalz, schwarzem Pfeffer, Aceto Balsamico di 
Modena                                                                                                                    

 

DU MUSST DEM LEIB ETWAS GUTES TUN, DAMIT DIE SEELE LUST HAT, DARIN ZU WOHNEN.      THERESIA VON AVILA (1515 - 1582)                        V.DEZ2023



BURGHERIA.   
                                                                                                        
SIGNATURE BURGER „LA BOMBA“                         16,80€      
saftig gegrilltes 100% RinderHackSteak XXL, ca. 180gr. 
mit Olio EVO, Meersalz, schwarzem Pfeffer,                     
Cheddar-Kaese, Strauchtomate, Salat, Crispy Tiroler 
Speck, rote Zwiebeln, saurer Gurke. Spezial-Burgersauce      
im Bun, Pommes & Ketchup / Mayo                                                                                                                                             

DOPPIO CARNE ( = 2 X 180GR PATTY = 360GR!) + 5,00€

+ PEPERONCINI FRESCHI (FRISCHE CHILI)
E OLIO EVO PICCANTE  #SCHARF!                        + 2,00€

SIGNATURE „ITALIAN.BURGER“                15,80€      
saftig gegrilltes 100% RinderHackSteak XXL, ca. 180gr. 
mit Olio EVO, Meersalz, schwarzem Pfeffer,                 
Mozzarella, Strauchtomate, Rucola, frisches Basilikum-
Pesto „Genovese“, Crema di Balsamico, im Bun, 
Pommes & Ketchup / Mayo.                                                                                                                                          

CARNE.   
COTOLETTA ALLA MILANESE XXL 300GR             21,80€ 
Schweineschnitzel - Mailaender Art -, 
der legendaere lombardische Klassiker,                              
in goldgelber Panade, frische Zitrone, mit MixSalat, 
Pommes Frites, Ketchup / Mayo     

CHICKEN WINGS (6)               14,80€ 
fein u. delikat mariniert, Pommes Frites, Ketchup / Mayo     
              

GRILL.   
SALSICCIA TOSCANO ALLA GRIGLIA             20,80€
Grobe, herzhaft gewuerzte, toskanische Bratwuerste (2) 
(v. Schwein) vom Grill, Olio EVO, Meersalz, schwarzer 
Pfeffer, Rosmarin, Pomodorini, Rucola, rote Zwiebeln,  
Steinofenbrot.

OCTOPUS ALLA GRIGLIA SU CREMA DI FAGIOLI     18,80€
Tintenfisch vom Grill m. Olio EVO, Meersalz, schwarzer 
Pfeffer, auf Creme von weissen Bohnen, Pomodorini    

BISTECCA DI MANZO AI FERRI  350GR             36,50€
Saftig gegrilltes Argentinisches „Black Angus“ 
RibEyeSteak in SteakHouse-Qualität, ca. 350gr., 
Kraeuterbutter,  nach italienischer Art zubereitet mit Olio 
EVO, Meersalz, schwarzem Pfeffer, frischem Rosmarin & 
frischen Kraeutern, Pommes Frites                                     

LAMMKOTELETTS V. GRILL (3)                         24,50€
Saftig gegrillte Lammkoteletts | LambChops, Kraeuter- 
butter, nach italienischer Art zubereitet mit Olio EVO, 
frischer Knoblauch, Meersalz, schwarzem Pfeffer, 
frischem Rosmarin & frischen Kraeutern, Pommes Frites                                     

                                                            

PETTI DI POLLO ALLA GRIGLIA (2)                          21,80€
Huehnchenbrust-Filets (2) vom Grill, mariniert,  
Kraeuterbutter, nach italienischer Art zubereitet m. Olio 
EVO, Meersalz & Rosmarin, Rucola, Pomodorini
Pommes Frites, Ketchup/Mayo            

PASTA FRESCA.                                        

COPERTO F. PASTA AUF 2 TELLER  +3,50€
STROZZAPRETI „POVERO DIAVOLO“                 16,80€
an scharfem, fruchtigem Tomatensugo mit frischen 
SanMarzano Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln, Olio EVO, 
Spianata Calabrese piccante (Salame / v. Schwein), 
Peperoncini (Chili), frischen Kraeutern, Basilikum, 
Grana Padano-Raspeln.  Attenzione: Piccante!     

STROZZAPRETI „LUCCHESE“                16,80€
an Tomatensugo mit Original Salsiccia Toscano (v. 
Schwein), kräftiger Schuss Vino Rosso, Olio EVO, frischer 
Knoblauch, rote Zwiebeln, Rucola, Grana Padano - 
Raspeln. Peperoncino (Chili)                                                                                                                       

STROZZAPRETI „ALLA NORMA“     V                       14,80€
Der sizilianische PastaKlassiker! 
an fruchtigem Tomatensugo, frische Auberginenfilets, 
Olio EVO, Meersalz, schwarzer Pfeffer, frischer 
Knoblauch, Ricotta-Hobel, Basilikum

PASTA BOMBA ROSSA: 
TAGLIOLINI POMODORI FRESCHI CON BURRATA E 
BASILICO      V                                            18,80€
feinste, frische Bandnudeln - an San Marzano 
TomatenSalsa - nach typisch napolitanischer Art -, 
Pomodorini, Knoblauch, Peperoncini (Chili), Olio EVO, 
getoppt m. frischer, cremiger Burrata, Basilikum                                               

TAGLIOLINI FRUTTI DI MARE                                  19,80€ 
an feiner Pinot Grigio - Weissweinsauce m. frischen            
Kräutern, Schuss Tomatensugo, Meeresfrüchte-Mix, 
3 Gambas, Pomodorini, Knoblauch, Peperoncini (Chili), 
Olio EVO, Meersalz, Basilikum  -  poco piccante   

TAGLIATELLE „AI FUNGHI“    V                    13,80€
mit frischen Champignons, in Sahnesauce m. frischen 
Kraeutern                                                     
+ Extra Pollo | HühnchenbrustfiletStreifen        + 4,50€                   

TAGLIATELLE „GAMBERETTI“                             14,80€
m. Shrimps, in Tomaten-Sahnesauce, frischen Kraeuter

TAGLIATELLE „MODENESE“                                   14,80€
m. Olio EVO, Butter, Schuss Sahne, feine Streifen vom 
Prosciutto di Parma, schwarzer Pfeffer, Grana Padano 
Raspeln, frische Petersilie            

TAGLIATELLE „AI PORCINI“   V              15,80€
mit Steinpilzen, Pomodorini, Fruehlingszwiebeln, in 
Weissweinsauce, frische Kraeuter

TAGLIATELLE „ROSSINI“  - poco piccante -          19,80€
Tomatensugo m. kräftigem Schuss Vino Rosso, Olio EVO,  
Pomodorini, saftigen Rib-Eye- Steak-Streifen vom 
Argentinischen „Black Angus“ Rind, roten Zwiebeln, 
Peperoncini (Chili), frischem Knoblauch, schwarzem 
Pfeffer, Meersalz, frischem Rosmarin, frische Kraeuter      

TAGLIATELLE „AL SALMONE FIORENTINA“ 16,80€ 
an feiner Pinot Grigio-Weißweinsauce m. Schuss 
Sahne, frischer NorwegerLachs, Spinat, frische      
Kraeuter                                                                                                                                     

TAGLIATELLE „ALLA CICCIO“ AL RAGÚ DI SALSICCIA   16,80€
m. Original Salsiccia Toscano (v. Schwein), in 
Tomatensugo, Fruehlingszwiebeln, Pomodorini, ein 
Schuss kraeftigen Vino Rosso, Peperoncini (Chili) 
- poco piccante
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PASTA ROMAGNOLA:

TORTELLONI GIGANTI SORELLE PICCHI    V            15,80€
gefüllt m. Ricotta & Spinat an fruchtigem Tomatensugo 
mit einem kräftigen Schuss Prosecco, Pomodorini, 
nativem Olivenoel, frischen Kräutern,  Basilikum        

TORTELLONI GIGANTI RIPIENI DI PORCINI             17,80€
- gefuellt mit Porcini (Steinpilzen) - an feiner UrBier-
Sauce,  Original Salsiccia Toscano (v. Schwein), Olio d
´Oliva ExtraVergine, Pomodorini, Steinpilzen, Grana 
Padano - Raspeln, Basilikum, Petersilie.

GNOCCHI FRESCHI „CAPRI“ V             14,80€ 
Kartoffel-Gnocchi in fruchtiger Tomatensauce,                  
frische Mozzarella on top, Basilikum                                        

GNOCCHI FRESCHI „RUSTICA“ V             14,80€ 
Kartoffel-Gnocchi an frischem Basilikum-Pesto                       
„Genovese“, Olio EVO, Knoblauch, Pomodorini, Grana            
Padano Raspeln, Pinienkerne. Basilikum                                                                                                                                                        

GNOCCHI FRESCHI „SAN DANIELE“             14,80€ 
Kartoffel-Gnocchi an hausgemachter Hackfleischsauce     
(100% Rind), stundenlang nach Original Bologneser Art  
und tradierten Rezepten geköchelt, m. feinstem                  
Tomatensugo, kräftigem Schuss Vino Rosso - verfeinert   
mit einem Schuss Sahne, frische Kraeutern                          

PASTA AL FORNO.   
PENNE AL FORNO                                        13,80€
mit Schinken u. Erbsen, in Tomaten-Sahne-Sauce, im 
PizzaOfen mit Kaese gratiniert, frische Kraeuter 

SPAGHETTI BOASCAIOLA AL CARTOCCIO                14,80€
nach Holzfäller Art - in Alu-Folientasche -
mit Pancetta (Speck). Erbsen, Olio EVO, Meersalz, 
schwarzer Pfeffer, rote Zwiebeln, in Tomaten-Sahne-
Sauce, im PizzaOfen mit Kaese gratiniert und 
perfektioniert, superheiß serviert, frische Kraeuter 

LASAGNA                                   15,80€
Frische, hausgemachte Lasagne an hausgemachter 
Hackfleischsauce (100% Rind), stundenlang nach 
Original Bologneser Art und tradierten Rezepten 
geköchelt, m. feinstem Tomatensugo, kräftigem Schuss 
Vino Rosso - im PizzaOfen mit Kaese gratiniert und 
perfektioniert, m. frischen Kraeutern.                                 

CANNELLONI AI SPINACI E RICOTTA AL FORNO  V  14,80€
Pasta mit vegetarischer Fuellung (Ricotta & Spinat) in 
Tomaten-Sahne-Sauce, im PizzaOfen mit Kaese 
gratiniert, m. frischen Kraeutern

PASTA FRESCA
AL FORNO.
GNOCCHI FRESCHI ALLA SORRENTINA               
AL FORNO   V                            15,80€
Frische Kartoffel-Gnocchi in fruchtigem Tomatensugo,                                  
Peperoncini freschi (Chili), in unserem PizzaOfen mit                      
Mozzarella Fior di Latte gratiniert u. perfektioniert,            
frischer Basilikum; SOULFOOD!            ... poco piccante!                                                                  

PASTA.                          
GLUTENFREI  +4,50€ | 
COPERTO F. PASTA AUF 2 TELLER  +3,50€
SPAGHETTI „ALL´ ASSASSINA“ .   V                 12,80€
apulisches Pasta-Rezept „nach Mörderin Art“ 
„al dente“ | - sehr scharf | molto piccante !!! -                                                                                                                                           
-  fruchtiger Tomatensugo, frischer Knoblauch, Olio EVO, 
Meersalz, Peperoncini (Chili) + Olio EVO piccante, 
Pomodorini, Basilikum  

SPAGHETTI „AL RAGÚ:BOLOGNESE“             13,80€
an hausgemachter Hackfleischsauce (100% Rind), 
stundenlang nach Original Bologneser Art und tradierten 
Rezepten geköchelt, m. feinstem Tomatensugo, 
kräftigem Schuss Vino Rosso & frischen Kraeutern

SPAGHETTI „CARBONARA“              12,80€
m. Ei & Speck, in Sahnesauce, schwarzer Pfeffer, frische 
Kraeuter

SPAGHETTI „SERIOUS CARBONARA ITALIANO“      14,80€
m. Ei, Guancale (orig. römischer Speck), Pecorino,                    
Meersalz, schwarzer Pfeffer, Petersilie      #DAS ORIGINAL                               

SPAGHETTI „AL PESTO GENOVESE“ V          12,80€
m. Basilikum-Pesto „Genovese“, Olio EVO, Knoblauch, 
Grana Padano, Pinienkernen, Basilikum                                                                                                                                                       

SPAGHETTI „ALL´AGLIO, OLIO E PEPERONCINO“V 11,80€
mit der heiligen Dreieinigkeit: Knoblauch, Olio d´Oliva              
ExtraVergine, Peperoncini (Chili), frische Petersilie               
- piccante! -                                                                           
+ 4 Stck. Gambas, scharf angebraten, on top   + 7,50€                                                                                                                                          

SPAGHETTI „ALLA SAN GENNARO“             11,80€ 
Pasta NAPOLETANA semplice: Knoblauch, Olio EVO,            
Oregano, Sardellen, BrotStückchen, Petersilie, Basilikum  

PENNE „4FORMAGGI“   V                    13,80€ 
mit Sauce von 4 typisch italienischen Kaesesorten 

PENNE „ALLA VODKA“                                           13,80€
fruchtiger Tomatensugo m. Schuss Sahne: „creamy“, 
ParmaschinkenStücke, Olio d´Olive ExtraVergine, Schuss 
Absolut Wodka, Meersalz, Knoblauch, frische Kräuter

PENNE „AL SALMONE“             14,80€
mit NorwegerLachs-Stuecken, in „creamy“ 
Tomaten-Sahnesauce, frische Kraeuter

SPAGHETTI „POLPETTINE IL PADRINO: DON CORLEONE“  17,80€              
Die Filmtrilogie »Der Pate« hat die Stadt Corleone berühmt gemacht. Hier 
die geniale Pasta nach OriginalRezept:                                                                             
an Sugo alla Siciliana (Tomatensugo, Olio EVO, schwarze 
& gruene Oliven) mit Hackfleischbällchen / Meatballs (v. 
Schwein) nach Art von Nonna Maria, kräftiger Schuss 
Nero d´Avola di Sicilia, Original Salsiccia Toscano (v. 
Schwein), Pomodorini, rote Zwiebeln, Knoblauch, 
Meersalz, schwarzer Pfeffer, Grana Padano-Raspeln, 
frische Kraeuter

SPAGHETTI „DELLO CHEF“               14,80€
m. HuehnchenbrustFiletstreifen & Spinat in 
TomatenSahnesauce, frische Kraeuter 

SPAGHETTI „MARE E MONTI: FRUTTI DI MARE“     13,80€
m. Meeresfruechten u. frischen Champignons, in 
Tomatensauce, frische Kraeuter 
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SPAGHETTI | PENNE „NAPOLI“  V    9,80€
nach typisch napolitanischer Art, m. fruchtigem 
Tomatensugo, frischen Tomaten, Olio EVO & Basilikum  
extra Rucola                                               + 2,00€
extra Burrata on top                                            + 4,50€

SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA              14,80€
fruchtiger Tomatensugo, Olio EVO, Knoblauch, Sardellen, 
schwarze Oliven. Kapern, Pomodorini, Peperoncini 
Freschi (Chili) poco piccante, Oregano, Basilikum, 
frische Kraeuter   

PENNE | SPAGHETTI „ALL´ARRABIATA“   V             13,80€
in Tomatensugo, mit Knoblauch, Peperoncini (Chili), 
Pomodorini, frische Kraeuter      piccante! 

SPAGHETTI ALL´AMATRICIANA    #poco piccante   13,80€
SüdItaliens ArmeLeute-Sauce: 
Tomatensugo, Peperoncini (Chili), Zwiebeln, Olio d´Oliva 
ExtraVergine, Pancetta (Speck), frische Kraeuter, Grana 
Padano-Raspeln  ... einfach göttlich! 

SPAGHETTI „CACIO E PEPE“   V                12,80€ 
einfache & klassische Pasta nach Original römischer Rezeptur:      
Original Pecorino Romano (spezieller Schafskäse), Olio      
EVO, Meersalz, frisch gemahlener schwarzer Pfeffer,          
Pecorino-Hobel                                                                                          

PASTA:TORTELLINI.
TORTELLINI „CREMA“                          13,80€
Pasta mit feinster SchweineHackfleisch-Fuellung, mit 
frischen Champignons, Prosciutto Cotto, in Tomaten-
SahneSauce, frische Kraeuter

TORTELLINI „ALLA PANNA E PROSCIUTTO“             12,80€
Pasta mit feinster SchweineHackfleisch-Fuellung,               
Prosciutto Cotto, Sahnesauce, frische Kraeuter                 

PIZZE.     
GLUTENFREI  +5,00€  |  ALLE PIZZEN M. OREGANO 
COPERTO F. PIZZA AUF 2 TELLER  +3,50€  

MARGHERITA      V                                              10,80€
feiner Tomatensugo | Mozzarella „FIOR DI LATTE“ | 
Basilico fresco                                                                        
+ EXTRA GRANA PADANO Raspeln                       + 2,00€                                                                 
+ EXTRA FRISCHER RUCOLA                                + 2,00€                                                                 

CAPRESE     V                12,80€
Tomatensugo, Kaese, Mozzarella Fior di Latte, Pomodorini 
frischem Basilikum, Fleur de Sel

LA BELLEZZA CON BURRATA V                        15,80€ 
ohne Tomatensugo: Bianca, Mozzarella Fior di Latte, 
Pomodorini, Rucola, getoppt mit ganzer, frischer Burrata, 
frisches Basilikumpesto „Genovese“, Fleur de Sel                                                                                                                               

LA BUFALA   V                            16,80€
Tomatensugo, Premium Mozzarella di Bufala Campana 
DOP, Pomodorini, Olio EVO, frischer Basilikum
+ Spianata Calabrese (Salame piccante)         +  2,00€
+ EXTRA GRANA PADANO Raspeln                       + 2,00€                                                                 
+ EXTRA FRISCHER RUCOLA                                + 2,00€                                                                 

PESTO  V                          12,80€
Bianca: ohne Tomatensugo; Mozzarella Fior di Latte, 
frisches BasilikumPesto „Genovese“, Pomodorini, 
Olio d´Oliva ExtraVergine, Grana Padano-Raspeln

LA DONNA CANONE | VEGAN | V                 14,80€
Tomatensugo, Olio EVO, Rote Beete-Carpaccio, 
Pinienkerne, Pomodorini, BasilikumPesto Genovese, 
schwarze Oliven, frischer Rucola, Fleur de Sel                                                                                                                                                       

PROSCIUTTO                            11,80€
Tomatensugo, Kaese, ital. Prosciutto Cotto

HAWAII                 12,80€
Tomatensugo, Kaese, ital. Prosciutto Cotto, Ananas

FUNGHI.  V               11,80€
Tomatensugo, Kaese, frische Champignons

SALAMI  |  RINDERSALAMI                  11,80€ | 14,80€  
Tomatensugo, Kaese, Salami | Rindersalami
+ EXTRA FUNGHI: frische Champignons             + 2,00€                                                                 

REGINA: PROSCIUTTO E FUNGHI               13,80€
Tomatensugo, Kaese, ital. Prosciutto Cotto, frische 
Champignons

MILANO                                    14,80€  
Tomatensugo, Kaese, Salami, Crema   
Balsamico, Rucola, Grana Padano        
Raspeln, Olio EVO                                                          
MARCO POLO                                                         14,80€
Tomatensugo, Kaese, ital. Prosciutto Cotto, Salami, 
Champignons, schwarze Oliven

CALZONE                  14,80€
Tomatensugo, Kaese, ital. Prosciutto Cotto, frische 
Champignons

NAPOLI                 11,50€
Tomatensugo, Kaese, Sardellen, schwarze Oliven
+ EXTRA KAPERN                                                 + 1,00€                                                                 

# TONNO                                             12,80€
Tomatensugo, Kaese, Thunfisch, rote Zwiebeln,   
schwarze Oliven                                                   

4STAGIONI                         13,80€
Tomatensugo, Kaese, ital. Prosciutto Cotto, 
Champignons, Artischocken, Paprika
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4FORMAGGI   V               13,80€
Tomatensugo, 4 verschiedene, typisch ital.  Kaesesorten
+ Spianata Calabrese (Salame piccante)          +  2,00€

CAPRICCIOSA                13,80€
Tomatensugo, Kaese, Salami, Artischocken, Zwiebeln, 
schwarzen Oliven

TRE PORCELLINI                                             
#PIZZA NEXT LEVEL!               16,80 €   
Tomatensugo, Mozzarella Fior di Latte, Tirolese     
Speck, Prosciutto Cotto italiano, Orig. Salsiccia                
Toscano, schwarzer Pfeffer, frische Kraeuter                                                                                                                                                                                                                                                        
+ Spianata Calabrese (Salame piccante)         +  2,00€
+ extra Burrata on top                                        + 5,00€

DON DIABLO CON BURRATA                                               
 #PIZZA NEXT LEVEL!               15,80€ 
Tomatensugo, Kaese, Spianata Calabrese             
piccante (Salame piccante), ganze frische             
Burrata on top, BasilikumPesto Genovese,              
frischer Basi lkum   -  piccante!                                                                           

DIAVOLO                                                            13,80€ 
Tomatensugo, Kaese, Spianata Calabrese piccante 
(Salame piccante), Paprika - piccante!                             

... UND AB GEHT DIE LUZY: LUCIFERO !!!               15,80€
Tomatensugo, Kaese, Mozzarella Fior di Latte, Spianata   
Calabrese piccante (Salame piccante), Peperoncini          
(Chilli), Olio piccante, Grana Padano Raspeln, frischer     
Basilikum -- molto piccante!                                                   

AL CAPONE                             14,80€ 
Tomatensugo, doppelt Kaese,                       
Prosciutto Cotto, Salami, roasted Red             
Peppers | Paprika, rote Zwiebeln, Petersilie                                                      
+ Spianata Calabrese (Salame piccante)         +  2,00€

DON CORLEONE                                                 
#PIZZA NEXT LEVEL!                16,80€ 
Tomatensugo, Mozzarella Fior di Latte, Spianata  
Calabrese piccante (Salame piccante),                 
Gorgonzola, roasted Red Peppers (Paprika), rote   
Zwiebeln, Olio EVO, frischer Basilikum,                 
piccante!                                                                           

CONTADINO                                  14,80€ 
Tomatensugo, Käse, Tiroler Bergkaese, 
Rindersalami, Spiegelei, rote Zwiebeln, 
Fleur de Sel, frische Kraeuter                                                                                                                    

SOFIA LOREN                            13,80€ 
Tomatensugo, Kaese, Mozzarella Fior di Latte, ital. 
Prosciutto Cotto, Spinat

PASTORE V                        13,80€
Tomatensugo, Kaese, Zucchini, Schafskaese, Zwiebeln, 
schwarzen Oliven, Fleur de Sel

VEGETARIA  V              13,80€
Tomatensugo, Kaese, versch. buntem Gemuese, natives 
Olivenoel, Fleur de Sel
extra Rucola                                               + 2,00€
extra Burrata on top                                            + 5,00€

POPEYE          V                13,80€
Tomatensugo, Kaese, Spinat, Artischocken

MARINARA : FRUTTI DI MARE              14,80€
Tomatensugo, Kaese, Meeresfruechte-Mix, Knoblauch, 
frischen Kraeutern
+ Peperoncini Freschi (Chili)  piccante            +  2,00€

SALMONE  (LACHS)               16,80€
Tomatensugo, Kaese, Norweger WildLachs, Spinat, 
Knoblauch, natives Olivenoel

GAMBERETTI                            14,80€
Tomatensugo, Kaese, Shrimps, Knoblauch, frische 
Kraeuter

CALZONE SPECIALE                       17,80€
geschlossene Pizza-Tasche, gefuellt mit frischen 
Strauchtomaten, Mozzarella Fior di Latte, getoppt m. 
Prosciutto di Parma, Rucola, Olio EVO                                                                                                                                

PARMA RUCOLA                             15,80€
Tomatensugo, Kaese, Prosciutto di Parma, Gorgonzola, 
Rucola, Pomodorini, Olio EVO, Grana Padano Raspeln
extra Burrata on top + BasilikumPesto             + 5,00€

BIANCA CRUDO                15,80€
Bianca: ohne Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, 
Prosciutto di Parma, Pomodorini, Basilikum                                                                                

PASTORE SICILIANO                        17,80€
Tomatensugo, Ziegenkaese, Mozzarella        
Fior di Latte, Olio EVO, Feige, frischer              
Rucola, Prosciutto di Parma, Pomodorini,        
geroestete Walnuesse, Grana Padano-             
Raspeln, frischer Basilikum                                                         
                                                 

VOLTERRA                17,80€
Tomatensugo, Kaese, Original Salsiccia Toscano (v. 
Schwein), nativem Olivenoel, Peperoncini (Chili), roten 
Zwiebeln, Rucola, Grana Padano Raspeln                                                

SALSICCIA E FRIARIELLI                    14,80€
Tomatensugo, Mozzarella Fior di Latte,  Original Salsiccia 
Toscano (v. Schwein), Brokkoli alla Napoletana: Friarielli, 
Rosmarin, frische Kraeuter                                                               

ZOLA, PERE E SPECK                  15,80€
Tomatensugo, Kaese, Gorgonzola, Crispy Tiroler          
Speck, Birnen-Carpaccio, geroestete Walnüsse,      
Waldhonig, frische Kraeuter                                                                           
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